


P r i x  n e t  T T C .  S e r v i c e  i n c l u s .   

L E S  S A L A D E S

Salade de melon, pastèque, concombre, 
féta,  menthe fraîche •  1 9 €

Salade de légumes crus et cuits parfumés aux olives 
de Kalamata,  écorces de citron et basil ic •  2 2 €

Haricots verts,  herbes fraîches,  r icotta,  sel  fumé •  2 2 €

Salade d’avocat,  mesclun, quinoa,  tomates séchées,
jus de citron •  2 3 €

Tomates anciennes,  mozzarella di  Bufala •  2 3 €

Salade de pousses d’épinard, truffe,  
copeaux de parmesan •  2 6 €

L E S  E N T R É E S

Tartare  de  saumon,  cor iandre  et  hui le  v ierge. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Carpaccio  de  boeuf ,  copeaux de  parmesan et  roquette . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Ceviche  de  thon & la i t  de  coco. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Carpaccio  de  loup de  mer,  herbes  f ra îches  et
hui le  de  pistache. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

18€
24€
26€

28€

Tarama à  la  t ruf fe ,  gress in  de  pays . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   
Sardinettes  à  l ’hui le  d ’o l ive . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Camembert  à  la  t ruf fe ,  tart ine  de  pain  levain  gr i l lée . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Mini -burgers  végétar iens  beyond meat ,  par  3 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Ass iette  de  jambon ibér ique. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Terrine de foie gras de canard,  chutney et  toasts. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Ventrèche  de  thon conf i t  aux  épices . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

18€
16€
19€
24€
26€
26€
35€

L E S  P E T I T E S  A S S I E T T E S  
À  P A R T A G E R

S u r  l e  p o u c e .  A u t o u r  d ’ u n  v e r r e .  To u t e  l a  j o u r n é e .

N O S  Œ U F S - C O Q U E
N O S  p o u l e s  é l e v é e s  e n  p l e i n  a i r  

C u i t s  8 m n  à  8 2 °
A c c o m p a g n é s  d e  m o u i l l e t t e s  a u  c h o i x

Le c lass ique -  Ciboulette  & beurre  sa lé . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Fr i tes  de  polenta  au  parmesan. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Saumon fumé. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Truf fe . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

9€
11€

14€
15€

L E S  
C R O Q U E S - L A P É R O U S E

A c c o m p a g n é s  d e  j e u n e s  p o u s s e s  a u x  h e r b e s

L e  C r o q u e - M o n s i e u r  •  1 8 €
Jambon au torchon, comté AOC 12 mois

L e  C r o q u e - W i n s t o n  •  2 6 €
Pastrami fumé,  old cheddar,  cornichons,  coleslaw

L e  C r o q u e - R o y a l  •  2 7 €
Truffe de pays,  crème double de Gruyère

L E S  P L A T S

Linguine  au  c i tron. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Tartare  de  bœuf ,  f r i tes  de  patates  douces . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Smash-burger  Seatt le  –  Roots  & Cheese,  pommes a l lumettes . . . . . . . . . . . . .  
Omelette  à  la  t ruf fe . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Penne au saumon,  crème à  l ’ aneth  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Suprême de  poulet  fermier ,  sauce  au  v in ,  purée  truf fée . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Saumon à  l ’uni latéra l ,  har icots  verts . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Entrecôte  Charola ise . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Lobster -Rol l  Nouvel le  Angleterre  100% Homard,
sauce  mangue et  f rui t  de  la  pass ion. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Fi let  de  loup snacké,  sauce  v ierge. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Demi-Homard rôt i  aux  herbes  de  Provence. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

19€
24€
23€
23€
27€
25€
28€
32€

35€
33€
52€

P E T I T - D É J E U N E R
A l l  d a y

Croissant . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Pain  au  chocolat . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Pain  sans  g luten,  conf i tures  art isanales  au  choix . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Granola  maison,  mangue,  mie l  de  pays  & graines  de  chia . . . . . . . . . . . .
Ass iette  de  f rui ts  f ra is  coupés  minute . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Avocat  toast  au  gomasio,  c i tron et  hui le  de  sésame. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Açai  Bowl. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Œuf  broui l lés  et  saumon fumé. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

3 €
4 €
9 €
13€
14€
15€
16€
16€


